
Les  « HAVREFLARN » 
 

Ingrédients Recette 

 
 

 
En action 

 

 



 

 

 



 

 

 
Une fois la pâte prête, on a fait des petites boules de 
8 g et on les a mises sur la plaque du four pour les 
faire cuire. « ça collait trop au doigts ! » 

 



 
 

Puis une fois cuits, on a dégusté les biscuits et on a mis 
de la musique à la sortie des classes et donné des 

biscuits à tous les parents. 
 

 HUM TROP BONS… 


