
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Semaine du 3 au 7 

Février 2020

Mélange de crudités
vinaigrette traditionnelle

Emincé de volaille au jus

Printanière de légumes

Tomme

Crème dessert au chocolat

Salade de betteraves
vinaigrette traditionnelle

Axoa de Bœuf

Coquillettes

Yaourt nature sucré

Orange

Radis & beurre

Crêpe au jambon fromage (non bio)
Crêpe au fromage

Epinard à la béchamel

Carré frais

Crêpe au chocolat (non bio)

Salade d'endives
vinaigrette échalote

Base à la Mexicaine

Riz

Fromage blanc nature

Compote de pommes

Semaine du 10 au 14 

Février 2020

Céleri rémoulade au curry

Omelette sauce Basquaise

Gratin crécy

Petit suisse aux fruits

Poire

Pizza au fromage

Sauté de veau au jus

Poêlée de légumes

Tomme

Flan au caramel

Salade de concombres
vinaigrette traditionnelle

Sauté de poulet au jus

Riz safrané

Brie

Crème dessert à la vanille

Salade de lentilles

Pavé de colin 
aux herbes de Provence (non bio)

Haricots verts persillés

Gouda

Compote de pommes bananes

Semaine du 17 au 21 

Février 2020

Semaine du 24 au 28 

Février 2020

Innovation culinaire

Recette maison

Produits frais

Agriculture biologique

Label MSC
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