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F— Ingrédients : Ustensiles :
@ )
LNsl’;j(‘):l'}lE)Ri - 4 (I:’.‘UfS & 7 = - un Saladler
- (1111 - 250 g de sucre - un fouet
M - 250 g de farine - un bol
- 125 gde beurre_ _ = - un moule & manqué
20 cl de creme liquide - || - un verre doseur
1 sachet de sucre vanillé : ‘ | - une cuillére & soupe
1 sachet de levure el
T

1 - Casse les ceufs 2 - Ajoute le sucre en poudre 3 - Fais fondre le beurre
dans le saladier. et le sucre vanillé. au four a micro-ondes.
Verse-le dans le saladier.

6 - Verse la creme
et mélange a nouveau.

8 - Mets au four th. 6 (180 °C)
pendant 45 minutes.

7 - Verse la pate
dans le moule beurré. Tu peux ajouter de la poudre d'amandes

ou de noix de coco dans la pate.
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